
 

 

 

 

 

 

 

 

ROSÉCUVÉE 
“LILA WOLKEN” 

2023 
 ERNTE   

Maschinelle Ernte  
 
GÄRUNG   
direkte Pressung ohne 

Maischestandzeit, gezügelte 

Gärung bei 17-20° C 
 
AUSBAU 
Edelstahltank 
 
ALKOHOL  
12 % vol. 
 
SÄURE  
6,3 g/l 
 
RESTZUCKER 
7,3 g/l 
 
SPEISEEMPFEHLUNG 
Der perfekte Wein als 

Begleiter zu frischen 

Sommersalaten mit Tomaten, 

Avocado und Hühnchen, oder 

auch zu scharfen Garnelen 

und fruchtigen Dressings, 

gegrilltem hellem Fleisch 

gerne auch asiatisch mariniert 

der perfekte Wein für den 

Grillabend.  
 
TRINKREIFE 
Genießen Sie diesen Wein bis 

Ende 2026 bei einer 

optimalen Serviertemperatur 

von 8° bis 10° C 
 

 

REBSORTEN 

Spätburgunder, Merlot, Syrah & Portugieser 

 

JAHRGANG 2023 
Ein sehr arbeitsintensiver Jahrgang im Weinberg, 

denn die vielen Niederschläge rund um die 

Erntezeit verlangten nach intensiver Handarbeit 

und Negativlese. Aber die Mühen machen sich 

bezahlt: 2023 zeigt sich sehr aromatisch und mit 

harmonischer Säure. Ein Jahrgang mit früher 

Trinkreife! 

 

BESCHREIBUNG  

Im Glas ein einladendes Rosé aus lila Reflexen, 

im Duft das warme Aroma von 

Erdbeermarmelade und Kirschbonbon, dazu die 

frisch herben Noten von roter Johannisbeere, 

Stachelbeere und Pink Grapefruit. Im Geschmack 

setzt sich das Spiel der warmen, vollmundigen 

Aromatik fort. Die weiche anregende Säure ist 

schmeichelhaft am Gaumen und verleiht dem 

kräftigen Körper eine angenehme Struktur.  

 


