
 

 

 

 

 

 

 

GRAUER BURGUNDER 
“NUSSDORFER KIRCHENSTÜCK” 

2020 
 

ERNTE   
selektive Handlese 
 
GÄRUNG   
ca. 12 Stunden 

Maischestandzeit, gezügelte 

Gärung bei 17-20° C 
 
AUSBAU 
6 Monate im 1.200 Ltr.-

Stückfass 
 
ALKOHOL  
14,0 % vol. 
 
SÄURE  
5,6 g/l 
 
RESTZUCKER 
5,3 g/l 
 
SPEISEEMPFEHLUNG 
Dieser Wein passt 

hervorragend zu gegrilltem 

Huhn mit Senf-Honig-

Marinade, würzigen, festen 

Käsesorten, z.B. Gruyere, 

Comte, Ziegengouda, Tomme 

de Savoie 
 
TRINKREIFE 
Genießen Sie diesen Wein bis 

Ende 2030 bei einer 

optimalen Serviertemperatur 

von 10° bis 12° C 
 

LAGE 
Die Einzellage Nußdorfer Kaiserberg liegt südlich 

von Nußdorf auf einem Richtung Süden 

abfallenden Hang. Der berühmte Nußdorfer 

Weinerlebnispfad schlängelt sich mitten durch 

diese 37 Hektar große Lage. Hier stehen die 

ältesten Reben unseres Weinguts und hier liegt 

auch der erste gemeinsam gepflanzte Weinberg 

von Hans & Lieselotte. Auf den fruchtbaren 

Kalkmergel-Löß Böden des "Nußdorfer 

Kaiserbergs" wachsen unsere Lagenweine Weißer 

Burgunder und Spätburgunder.  

 

REBSORTE 

Grauer Burgunder 

 

JAHRGANG 2020 

Ein nahezu perfektes Weinjahr: Mit einem milden 

Winter und einem relativ warmen Frühling hatte 

das Weinjahr 2020 bereits einen traumhaften Start. 

Dadurch war mit 30. Mai die Rebblüte zwei 

Wochen früher als gewohnt. Der Sommer und 

auch der Herbst waren überdurchschnittlich warm, 

wodurch die Ernte meist in der Nacht oder frühen 

Morgenstunden stattfand. 

 

BESCHREIBUNG  

In der Nase sind zunächst die von der Lagerung im 

Großen Holzfass geprägten Aromen am 

präsentesten: Vanille, Zeder und weiche 

Röstaromen verbinden sich mit reifen, gelben 

Früchten. Fruchtige Aromen nach Mirabelle und 

Aprikose, sowie Mango und einem Hauch 

Grapefruit vermählen sich perfekt mit den Röst - 

und Vanillearomen. 


