
 
 
 
 
 
 
 
 

RIESLING 
“BIRKWEILER KASTANIENBUSCH” 

2022 
 ERNTE   

Selektive Handlese 
 
GÄRUNG   
ca. 12 Stunden 
Maischestandzeit, gezügelte 
Gärung bei 17-20° C 
 
AUSBAU 
6 Monate im 1.200 Ltr.-
Stückfass 
 
 
ALKOHOL  
13,0 % vol. 
 
SÄURE  
7,4 g/l 
 
RESTZUCKER 
4,7 g/l 
 
SPEISEEMPFEHLUNG 
Am liebsten möchte dieser 
Riesling allein genossen 
werden. Verbindet man ihn 
dennoch mit einem Essen, so 
eignet sich gebratener Fisch 
oder auch Käse hervorragend. 
 
TRINKREIFE 
Genießen Sie diesen Wein bis 
Ende 2032 bei einer 
optimalen Serviertemperatur 
von 10° bis 12° C 
 

Birkweiler Kastanienbusch Umgangssprachlich 
nennt man ihn den “Keschdebusch”: Der 
Birkweiler Kastanienbusch ist eine der 
bekanntesten Einzellagen der Südpfalz. Sein 
spezielles Kleinklima ist einzigartig, da ein 
Großteil der 67 Hektar großen Lage in einem 
Kessel mitten in den Pfälzer Bergen liegt. Unser 
Riesling-Weinberg am Fuße des Kastanienbuschs 
liegt auf etwa 150 Meter über NN auf für die 
Pfalz unverwechselbaren Sandsteinböden. 

REBSORTE 
Riesling 
 
JAHRGANG 2022 
Ein Jahr der Extreme: Auf einen sehr frühen 
Austrieb folgte eine nie dagewesene Trockenheit. 
Durch die tiefgründigen Böden der Südpfalz 
hatten insbesondere ältere Reben allerdings 
keinerlei Probleme durch die Trockenheit. Ganz 
im Gegenteil: Pflanzenschutz war aufgrund des 
geringen Niederschlags 2022 ein untergeordnetes 
Thema. Ein Jahrgang mit idealen Säurewerten 
und ganz außergewöhnlich intensiver Aromatik. 
 
BESCHREIBUNG  
Sehr zitroniger Riesling mit Noten nach 
Zitronengras und reifer Ananas. Im Geschmack 
ist er sehr komplex und facettenreich. Die Säure 
ist tiefgründig und harmonisch eingebunden.  


