
 
 
 
 
 
 
 
 

GRAUER BURGUNDER  
“NUSSDORFER KIRCHENSTÜCK” 

2022 
 ERNTE   

selektive Handlese 
 
GÄRUNG   
ca. 12 Stunden 
Maischestandzeit, gezügelte 
Gärung bei 17-20° C 
 
AUSBAU 
6 Monate im 1.200 Ltr.-
Stückfass 
 
ALKOHOL  
13,0 % vol. 
 
SÄURE  
5,7 g/l 
 
RESTZUCKER 
4,4 g/l 
 
SPEISEEMPFEHLUNG 
Dieser Wein passt 
hervorragend zu gegrilltem 
Huhn mit Senf-Honig-
Marinade, würzigen, festen 
Käsesorten, z.B. Gruyere, 
Comte, Ziegengouda, Tomme 
de Savoie 
 
TRINKREIFE 
Genießen Sie diesen Wein bis 
Ende 2037 bei einer 
optimalen Serviertemperatur 
von 10° bis 12° C 
 

LAGE  
Nußdorfer Kaiserberg Die Einzellage 
Nußdorfer Kaiserberg liegt südlich von Nußdorf 
auf einem Richtung Süden abfallenden Hang. Der 
berühmte Nußdorfer Weinerlebnispfad schlängelt 
sich mitten durch diese 37 Hektar große Lage. 
Hier stehen die ältesten Reben unseres Weinguts 
und hier liegt auch der erste gemeinsam 
gepflanzte Weinberg von Hans & Lieselotte. Auf 
den fruchtbaren Kalkmergel-Löß Böden des 
"Nußdorfer Kaiserbergs" wachsen unsere 
Lagenweine Weißer Burgunder und 
Spätburgunder.  
 REBSORTE 
Grauer Burgunder 
 
JAHRGANG 2022 
Ein Jahr der Extreme: Auf einen sehr frühen 
Austrieb folgte eine nie dagewesene Trockenheit. 
Durch die tiefgründigen Böden der Südpfalz 
hatten insbesondere ältere Reben allerdings 
keinerlei Probleme durch die Trockenheit. Ganz 
im Gegenteil: Pflanzenschutz war aufgrund des 
geringen Niederschlags 2022 ein untergeordnetes 
Thema. Ein Jahrgang mit idealen Säurewerten 
und ganz außergewöhnlich intensiver Aromatik. 
 
BESCHREIBUNG  
In der Nase sind zunächst die von der Lagerung 
im Großen Holzfass geprägten Aromen am 
präsentesten: Vanille, Zeder und weiche 
Röstaromen verbinden sich mit reifen, gelben 
Früchten. Fruchtige Aromen nach Mirabelle und 
Aprikose, sowie Mango und einem Hauch 
Grapefruit vermählen sich perfekt mit den Röst - 
und Vanillearomen. 
 
 


