
ERNTE 
Maschinelle Ernte nach
vorheriger  Negativselektion
 
GÄRUNG 
ca. 12 Stunden
Maischestandzeit, gezügelte
Gärung bei 17-20° C

AUSBAU
Edelstahltank 
 
ALKOHOL 
9,0 % vol.
 
SÄURE 
6,8 g/l
 
RESTZUCKER
53,3 g/l
 
SPEISEEMPFEHLUNG
Ein wunderschöner Wein zu
allen Desserts, besonders
frischen Obstsalat, Waffeln
mit heißen Himbeeren und
Vanilleeis, oder das
Kontrastprogramm:
geräucherter Schinken mit
Meerrettich, dunkle
Bitterschokolade.

TRINKREIFE
Genießen Sie diesen Wein bis
Ende 2029 bei einer
optimalen Serviertemperatur
von 12° bis 14° C

Vegan FairChoice

BODEN UND TERROIR
Lösssand, eine Mischung aus Löss und Sand, ist ideal
für den Weinbau. Er bietet gute Drainage, verhindert
Fäulnis und liefert mineralstoffreiche Nährstoffe. Der
sandige Anteil sorgt für leichten, gut durchlüfteten
Boden, was die Reben tief wurzeln lässt und ihre
Trockenheitsresistenz erhöht. Besonders
Weißweinsorten profitieren von der Mineralität und
Frische dieses Bodens.

JAHRGANG 2024
Der Weinjahrgang 2024 war durch außergewöhnliche
Wetterbedingungen geprägt, die uns vor viele
Herausforderungen stellten. Ein früher Austrieb und
Blüte wurden durch Kälteeinbrüche im Mai und Juni
verzögert und Regenphasen erforderten intensive
Pflege. 

Heiße, trockene Wochen im August ermöglichten
jedoch eine optimale Traubenreifung. Weinliebhaber
können sich auf einen Jahrgang mit Frische,
Lebendigkeit und besonderer Mineralität freuen.

BESCHREIBUNG
Die Scheurebe verführt mit lebendiger Leichtigkeit
und einem herrlich ausgewogenen Spiel aus Frucht
und feiner Süße. Ihre offene, charmante Art macht sie
sofort sympathisch – ein echter Genusswein, der mit
seiner unbeschwerten Stilistik jeden Moment veredelt.

SCHEUREBE 
LIEBLICH

2024

Fruchtig Würzig

KräftigLeicht

GereiftFrisch


