GRAUER BURGUNGER “L®SS” ,
TROCKEN WEINGUT
2024

BODEN UND TERROIR ERNTE

Die Lossbdden der Pfalz entstanden in der Kalkzeit Maschinelle Ernte nach
des Pleistozans durch eisige Sturme, die vorheriger Negativselektion
mineralreichen Staub Uber weite Strecken

transportierten. Diese Ablagerungen sind nun GARUNG

Grundlage fur viele Weinberge und fuhren zu ca. 6 Stunden

kraftigen Weinen. Maischestandzeit, gezugelte
Garung bei 17-20° C

REBSORTE

Grauer Burgunder AUSBAU

Edelstahltank
JAHRGANG 2024
Der Weinjahrgang 2024 war durch aufBergewdhnliche ALKOHOL
Wetterbedingungen gepragt, die uns vor Vviele 12 % vol.
Herausforderungen stellte. Ein frUher Austrieb und
BlUte wurden durch Kalteeinbriche im Mai und Juni SAURE
verzégert und Regenphasen erforderten intensive 584/l
Pflege. HeiRBe, trockene Wochen im August
ermoglichten jedoch eine optimale Traubenreifung. RESTZUCKER
Weinliebhaber kénnen sich auf einen Jahrgang mit 57 g/l
Frische, Lebendigkeit und besonderer Mineralitat

freuen SPEISEEMPFEHLUNG
Besonders lecker schmeckt
BESCHREIBUNG der Wein zu Miesmuscheln im
Der Graue Burgunder ist ein Terroirwein, der den Weinsud mit WurzelgemuUse
Charakter seines  Anbaugebiets eindrucksvoll gegart. Perlhuhn mit frischen
widerspiegelt. Durch die spezifischen Bedingungen Krautern, marokkanischen

des Bodens und Klimas entsteht ein Wein, der die Perlhuhn, hellem Fleisch in
komplexe Mineralitat und die Handwerkskunst des Sahne- Sof3e.
Winzers verkdrpert.
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