
ERNTE 
Maschinelle Ernte

GÄRUNG 
direkte Pressung ohne
Maischestandzeit, gezügelte
Gärung bei 17-20°C

AUSBAU
Edelstahltank 
 
ALKOHOL 
11,0 % vol.
 
SÄURE 
6,9 g/l
 
RESTZUCKER
17,5 g/l
 
SPEISEEMPFEHLUNG
Sommersalaten mit süßen
Komponenten z.B. Balsamico,
Feigen und Ziegenkäse. Einer
Käseplatte mit würzigem
Hart- und Weichkäse

TRINKREIFE
Genießen Sie diesen Wein bis
Ende 2027 bei einer
optimalen Serviertemperatur
von 8° bis 10° C

JAHRGANG 2024
Der Weinjahrgang 2024 war durch außergewöhnliche
Wetterbedingungen geprägt, die uns vor viele
Herausforderungen stellten. Ein früher Austrieb und
Blüte wurden durch Kälteeinbrüche im Mai und Juni
verzögert und Regenphasen erforderten intensive
Pflege. 

Heiße, trockene Wochen im August ermöglichten
jedoch eine optimale Traubenreifung. Weinliebhaber
können sich auf einen Jahrgang mit Frische,
Lebendigkeit und besonderer Mineralität freuen.

BESCHREIBUNG
Der Portugieser Weißherbst begeistert mit seiner
leichten Eleganz und zarten Farbnuance. Mit seiner
feinen Restsüße präsentiert er sich angenehm rund
und harmonisch – ein charmanter, unkomplizierter
Begleiter für genussvolle, entspannte Momente.

BLAUER PORTUGIESER WEISSHERBST
HALBTROCKEN

2024

Fruchtig Würzig

KräftigLeicht

GereiftFrisch

Vegan FairChoice


