
 
 

  

 

 

 

 

Speisen & Getränke 

2025 
 

 

 

 

Nur Barzahlung möglich! 
 

 



 
 

 

Herzlich Willkommen 
 

im Weingut Villa Hochdörffer. Genießen Sie in 

Mitten der Pfälzer Weinberge guten Wein und 

feine Köstlichkeiten. 

 

Ihre Familie Hochdörffer & Team 

 

 

Bitte bestellen Sie an der Theke.  

Die Getränke dürfen Sie gleich mitnehmen.  

Die Speisen servieren wir Ihnen am Tisch. 

 

Nur Barzahlung möglich! 
 

Alle Preise verstehen sich  in Euro. 



 
 

 

 

Unsere Öffnungszeiten 
 

01. Mai 2025 

bis  

01. November 2025 
 

Freitag, Samstag & Sonntag 

15.00  - 21.00 Uhr 
 

 

Letzte Essensbestellung 20.30 Uhr 

 



 
 

Pfälzer Liebelei# 
1 Flasche Riesling trocken 109 Liter ODER 

1 Flasche Müller-Thurgau trocken 112 Liter ODER 

1 Flasche Portugieser Weißherbst halbtrocken 102 Liter 

mit jeweils einer Flasche Mineralwasser 0,75 Ltr.      15.- 

Weinschorle#  
Weinschorle weiß  aus Riesling trocken  109 oder Müller-Thurgau trocken   112 
Weinschorle rosé       aus Portugieser Weißherbst halbtrocken   102 

     0,25Ltr    0,5Ltr  

      3.50    5.00  

Gutsweine# 
Typische Pfälzer Rebsortenweine unkompliziert aber überzeugend 

        0,1Ltr  0,25Ltr  1,0 l Fl.        

Riesling trocken   109        2.30      4.30      13.-  

Müller-Thurgau trocken   113      2.30      4.30      13.- 

Grauer Burgunder trocken   119     2.50      4.50      14.- 

Weißer Burgunder trocken   110      2.50      4.50      14.- 

Blauer Portugieser Weißherbst htr.    102   2.30      4.30      13.- 

Blauer Portugieser Rotwein htr.   100            2.50      4.50      14.- 

Spätburgunder Rotwein trocken   108     2.50      4.50      14.- 



 
 

Weißweine# aus dem Terroir 
Weine geprägt durch ihr individuelles Terroir, die Böden, das Klima und den Winzer 
 

        0,1Ltr  0,25Ltr  0,75Fl.        

2022/23 Riesling Kalkstein trocken   128    3.- 5.50      15.-  

2021       Riesling Kalkmergel halbtr.   121   3.- 5.50      15.- 

2022/23 Grauer Burgunder Löß tr.   139        3.- 5.50      15.- 

2022       Grauer Burgunder Löß htr.   129    3.- 5.50      15.- 

2022/23 Sauvignon blanc Letten tr.  136    3.- 5.50      15.- 

2023 Weißer Burgunder trocken   137     3.- 5.50      15.- 

2022 Gewürztraminer Keuper trocken   126 3.- 5.50      15.- 

2021 Scheurebe Löß trocken   141      3.- 5.50      15.- 

2022/23 Chardonnay Muschelkalk tr.   148 3.- 5.50      15.- 

2022 Gelber Muskateller Letten halbtr.   149   3.- 5.50      15.- 

 

 

 

 

 

# enthält Sulfite 

 



 
 

Rotweine# aus dem Terroir    
Weine geprägt durch ihr individuelles Terroir, die Böden, das Klima und den Winzer 
 

0,1Ltr  0,25Ltr  0,75Fl. 

2018 Merlot Löß trocken    085         3.30 5.80     15.50 

2021 Cabernet Sauvignon Sand tr.   087       3.30 5.80     15.50  

2017 Spätburg. Muschelkalk tr.   107       3.30 5.80     15.50 

2021 Dornfelder Rotliegendes tr.  091       3.30 5.80     15.50 

2021 Dornfelder Rotliegendes halbtr.  096       3.30 5.80     15.50 

2021 Sankt Laurent Sand halbtr.   086       3.30 5.80     15.50 

Regent Rotwein feinherb   773                    3.30 5.80     15.50 

 

Rosé & Blanc# aus dem Terroir  
Weine geprägt durch ihr individuelles Terroir, die Böden, das Klima und den Winzer 
 

        0,1Ltr  0,25Ltr 0,75Fl.  

2021/22 Merlot blanc de Noir tr.   077              3.-       5.50     15.- 

2021       Spätburg. blanc de Noir tr.   079             3.-       5.50     15.- 

2022/23 Spätburgunder Rosé htr.  098            3.-       5.50     15.-  

 

# enthält Sulfite 

 



 
 

Fruchtig & Edel#  
Weiß- & Rotwein aus dem Terroir mit einer feinen fruchtigen Note 
 

             0,1Ltr  0,25Ltr  0,75Fl.   

2023 Gewürztraminer lieblich   138           3.-     5.50      15.- 

2023 Scheurebe lieblich   131           3.-     5.50      15.- 

2022 YOLO Rotwein Cuvée fruchtig    009          3.-     5.50      15.- 

 

Entalkoholisiert 
            0,1Ltr  0,25Ltr  0,75Fl.   

2023 Riesling & Traminer „NO RISK NO FUN“    209   3.30     5.80      15.50 

 

 

Kleine Weinprobe Lagenweine 

3 x 0,1L Weine aus der Lage Ihrer Wahl (weiß/ rot)          15.-   

 

Kleine Weinprobe Terroirweine 

5 x 0,1L Weine Ihrer Wahl aus dem Terroir (weiß/ rot/ rosé)           14.- 

 

Kleine Weinprobe Gutsweine 

5 x 0,1L Gutsweine Ihrer Wahl (weiß/ rot/ rosé)          10.- 

# enthält Sulfite 



 
 

Lagenweine# weiß 
Für unvergessliche Momente 
Spitzenweine aus den besten Lagen rund um Nußdorf 

             0,1L    0,25L   0,75L 

2021/22 Riesling Kastanienbusch trocken   402      5.-      8.80     25.- 

2021/22 Weißer Burgunder Kaiserberg tr.   406    5.-      8.80     25.- 

2021/22 Grauer Burgunder Kirchenstück tr. 404   5.-      8.80     25.- 

2021/22 Chardonnay Münzberg trocken   405         5.-      8.80     25.- 

 

 

Lagenweine# rot 
              0,1L   0,25L  0,75L 

2019 Spätburgunder „Nußdorfer Kaiserberg“ tr. 411  5.50    9.30   26,50 

2019/21 Syrah „Frankweiler Biengarten“ tr.   418       5.50    9.30   26,50 

2021 Rotweincuvée „Applaus, Applaus“ tr.   412         5.50    9.30   26,50 

 

# enthält Sulfite 

Unsere Cuvée’s # trocken 
               0,1Ltr  0,25Ltr 0,75Fl.   

2021/23    SoLaLa Weißwein Cuvée tr.   006        3.-     5.50 15.- 

2023          Lila Wolken Rose Cuvée tr.   007     3.-     5.50 15.- 

2023          Ich & Du Rotwein Cuvée tr.   008      3.-     5.50 15.- 



 
 

Crémant#, Sekt#, Secco# 
           0,1Ltr  

Für Elise Crémant brut   204      4.50 

„You make me Happy“ Secco spritzig   211   3.50 

„NO RISK NO FUN“– Secco entalkoholisiert   210   3.90 
 

 

Cocktails# 
           0,25Ltr 
 

Hugo (Holunderblütensirup & Secco & Minze) #,17,18,23,25   7.00 

Hugo alkoholfrei  

(Holunderblütensirup & Secco alkoholfrei & Minze) #,17,18,23,25  7.00 
 

Aperol Spritz (Aperol & Secco & Orange) #,16, 25    7.00 

# enthält Sulfite 

alkoholfreie Getränke  
        0,25Ltr    0,5Ltr 0,75Ltr 

Apfelsaft /Schorle 252    3.20  4.80       7.50 

Scheurebe Traubensaft weiß   250  3.20  4.80       7.50 

Traubensaft Schorle    3.00  4.00         -- 

Peterstaler Mineralwasser classic & still     2.50    ---       4.90 

 



 
 

Kaffee & Tee 
    Tasse/Glas 

Kaffee Créma  klassischer Kaffee mit feiner Créma 21          2.50 

Espresso   klassischer Espresso 21            2.00 

Doppelter Espresso 21               3.50 

Cappuccino  Espresso mit Milchschaum 21, 7         3.00 

Latte Macchiato Espresso mit viel Milch & Milchschaum 21, 7       3.00 

Heiße Schokolade Milch & Kakao 7, 17           3.00 

Tee    Pfefferminze, Kräuter, Schwarzer 21 & Grüner Tee 21     2.20 

 

Feine Destillate aus der hauseigenen Brennerei 

                       4cl 

Williams Christ Birne       4.80 

Mirabellen Wasser        4.80 

Zwetschgen Wasser       4.80 

Weinbrand V.V.S.O.P.         5.00 

Gewürztraminer Trester (Grappa)       5.00 

Pfirsichlikör         4.80 

Nusslikör            4.80 

Quittenlikör                   4.80 



 
 

Speisen 
Flammkuchen Traditionell      12.50 

(Speck, Zwiebeln)1,2,7 

Flammkuchen Gemüse (vegan)     13.50 

(pflanzliche Flammkuchencréme, Tomaten, Zwiebeln, Zucchini, Paprika, Rotkraut, Champignons 
Frühlingszwiebeln) 1 

Flammkuchen süß       11.50 

(Apfel, Zimt, Rosinen) 1,7 

Pfälzer Saumagen Teller      12.50 

(Saumagen, Sauerkraut und Brot) 1,3,7,10 

Wurstsalat mit Brot 1,3,9      11.50 

 

Qualität ist kein statischer Begriff 

Es ist das alljährliche Bestreben immer noch ein bisschen besser zu werden. Die 
Qualitätsschraube noch ein kleines Stück weiter zu drehen. Und das Jahr für Jahr. 

Es ist das Arbeiten mit der Natur, sie zu unterstützen, wo sie es braucht und sonst 
auch die herausforderte Aufgabe den Dingen seinen Lauf zu lassen. Besonders wenn 
die Trauben im Keller sind und zu Weinen heranreifen, ist Qualität hauptsächlich 
von einem Parameter abhängig: Zeit. 

Jeder Wein ist eine Persönlichkeit mit individuellem Charakter 

„Wir wollen Wein machen, der mehr ist als nur das Produkt von Trauben, Boden und 
Sonne. Weine mit Ecken und Kanten. Richtige Charaktere. Weine, die so vielschichtig 
sind, wie das Leben.” 

David Hochdörffer  



 
 

 

Allergenkennzeichnung 

1. glutenhaltiges Getreide (Weizen, Gerste, Roggen, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstämme davon) 

2. Krebstiere 

3. Eier 

4. Fisch 

5. Erdnüsse 

6. Soja 

7. Milch (einschließlich Laktose) 

8. Schalenfrüchte (Mandeln, Haselnuss, Walnuss, Cashewnuss, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, 

Macadamianuss, Queenslandnuss) 

9. Sellerie 

10. Senf 

11. Sesamsamen 

12. Lupinen 

13. Mollusken (Weichtiere wie Schnecken) 

14. Konservierungsstoffe 

15. Farbstoffe 

16. Antioxidationsmittel 

17. Süßungsmittel  

18. Phosphat 

19. geschwefelt 

20. chininhaltig 

21. koffeinhaltig 

22. Geschmacksverstärker 

23. geschwärzt 

24. gewachst 

# enthält Sulfite  

Zutatenverzeichnis sowie Nährwertdeklaration entnehmen Sie bitte für unsere Weine dem 

dazugehörigen QR-Code auf der Flasche. 

 



 
 

                                   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Urlaub auf dem Weingut mitten im Rebenmeer: 

Im Gästehaus der Villa Hochdörffer kann man nicht nur die Seele baumeln lassen, sondern ist auch 

hautnah dran - am Alltag des Winzers. 

Weinproben, Veranstaltungen, Hochzeiten: Der Saal mit der großen Sonnenterrasse bietet ab einer 

Personenzahl von 60 Erwachsenen eine ideale Feierkulisse. 

 

Auch nach der Feier haben es Ihre Gäste nicht weit und können in unseren komfortablen Gästezim-

mern übernachten. 



 
 

  

Wir stehen Ihnen gemeinsam mit unserem herzlichen Team bei der Organisation Ihrer Feier zur 

Seite und helfen Ihnen gerne bei der Planung und Ausrichtung.  

 

 


